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REPORTE DE PATENTES EN DOMINIO PUBLICO

A
Una invencidn entra en dominio publico cuando no esta
protegida por derechos exclusivos, permitiendo la libre

utilizacion de la invencion por cualquier persona o empresa.
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o En la solicitud de patente La invencion patentada
[
[
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¢Qué es el Dominio
Publico en Patentes
en Colombia?

La SIC cuenta con un
buscador publico y gratuito,
que permite consultar
patentes que han sido
solicitadas en Colombia, y
que han expirado, pasando a
ser de dominio publico.

Es una Herramienta para
incentivar la innovacion
mediante derechos
exclusivos temporales.

Al expirar, las invenciones
pasan a dominio publico y
pueden ser aprovechadas
por otros.

Beneficios de las
Patentes en
Dominio Publico.

Al aprovechar
tecnologias sin proteccidn
por patente, las empresas

pueden mejorar su

productividad y

competitividad en el

Permite el acceso a
informacion técnica,
promoviendo el uso de la
invencién y el desarrollo de  Evita los costos

tecnologias derivadas. asociados con

Fomenta la colaboraciéon y
el intercambio de

conocimientos entre

licencias y
derechos de empresas, Instituciones mercado.
patente. de investigacion y

universidades,
promoviendo un
ecosistema de innovacion
abierta.
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La Superintendencia de Industria y Comercio (SIC) ha desarrollado el presente reporte, que
identifica las patentes en dominio publico relacionadas con la industria del cacao en Colombia.
Este sector es estratégico para la economia nacional, no solo por su relevancia en la agroindustria
y la generacion de empleo rural, sino también por su potencial en mercados de alto valor
agregado como el chocolate fino y los derivados del cacao.

La innovacion en los procesos de cultivo, cosecha, fermentacion, secado, transformacion y
comercializacion del cacao representa una oportunidad clave para mejorar la competitividad del
sector y fortalecer su sostenibilidad. Este reporte busca proporcionar informacion valiosa a
cacaocultores, empresarios e investigadores interesados en aprovechar tecnologias disponibles
que optimicen la eficiencia productiva y generen mayor valor agregado en la industria.

La identificacion de patentes en dominio publico permite el acceso a desarrollos tecnoldgicos sin
restricciones de exclusividad, lo que facilita la adopcidn de nuevas técnicas y procesos sin incurrir
en altos costos de investigacion y desarrollo. Esto es especialmente beneficioso para pequefios y
medianos productores, quienes enfrentan desafios en la incorporacidn de tecnologia avanzada
debido a limitaciones econdmicas.

Con este esfuerzo, la SIC reafirma su compromiso con el desarrollo tecnoldgico del pais vy la
democratizacion de la informacion cientifica y técnica para el beneficio de la sociedad. La
promocion del acceso a patentes en dominio publico en el sector del cacao puede ser un motor
clave para la innovacion, la sostenibilidad y el crecimiento de esta industria esencial para la
economia colombiana.
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SECADORA DE TORRE PARA CACAO Y CAFES ESPECIALES

NUMERO DE ANO DE ] PAIS DE ESTADO\
PUBLICACION SOLICITANTE PRESENTACION | ORIGEN
NC2023/0003591 CAFE NUNA SAS 2023 Colombia |Abandonada
\_ J
f
RESUMEN FIGURA

Secadora de torre para cacao y cafés especiales, incluyendo variedades naturales
y honey, disenada para satisfacer las necesidades de transporte e instalacion en
finca, garantizar la higiene en el proceso de secado y optimizar el consumo
energético. Es facil de transportar y ensamblar. Cumple con las normas de
procesamiento de alimentos y opera con un bajo consumo de energia eléctrica.

Estd compuesta por una camara que uniformiza la presidn del aire, dos
compartimentos simétricos y una tolva. La cdmara alberga una fuente de calor y
al menos un ventilador. Cada compartimento esta construido con un chasis de
aluminio e incluye dos paredes angostas, dos paredes laterales y un mecanismo
de descarga. Las paredes laterales estan formadas por aletas que crean
ventanas. Las ventanas de las paredes laterales internas, que estan en contacto
con el aire caliente, cuentan con un mecanismo que permite abrirlas y cerrarlas
segun sea necesario.

CAMARA DE FERMENTACION Y METODO

PARA FERMENTAR FRUTO DE CACAO

NUMERO DE ANO DE ] PAIS DE ESTADO\
PUBLICACION SOLICITANTE PRESENTACION | ORIGEN
ROLAND WIRTH: .
NC2022/0001939 JORG EINENKEL 2022 Alemania Negada
\_ J
4 ™\
RESUMEN FIGURA

Cadmara de fermentacidn y método para la fermentacidon
artificial controlada de frutos de cacao enteros o granos de
cacao. La camara esta disefada para fermentar, transportar

—
y/o almacenar frutos de cacao enteros o granos de cacao. La L) Q e

camara comprende una sala de fermentacion hermética a los “ 1= - :
gases, en la cual se disponen los frutos o granos de cacao a * 1. ‘Yot o,
fermentar. Ademas, cuenta con una unidad para monitorear y 0 I/r‘* %E
controlar los gases de respiracidn dentro de la camara de OB w°?{
fermentacion, permitiendo medir y regular la actividad \ J ﬁ’/—
respiratoria durante los procesos de fermentacion, transporte

y/o almacenamiento del cacao. La unidad para monitorear y
controlar los gases de respiracidn esta configurada para
ajustar la concentracién de didxido de carbono, la cual varia
en un rango de entre el 20 % y el 90 % en volumen.
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MI;TODOS PARA EL PROCESAMIENTO DE GRANOS O VIRUTAS DE SEMILLAS DE CACAO Y
METODO PARA LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE CHOCOLATE; POLVO DE CACAO Y

PRODUCTOS DE CHOCOLATE CON MAYOR CONTENIDO DE POLIFENOLES

NUMERO DE
PUBLICACION

SOLICITANTE

ANO DE )
PRESENTACION

PAIS DE
ORIGEN

ESTADO

NC2018/0000420

ODC LIZENZ AG

2018

Suiza

Caducado

- J
/

RESUMEN

Método para el procesamiento de granos o virutas de semillas de cacao que
comprende las etapas de: (a) anadir agua a los granos o virutas de semillas
de cacao para formar una suspension; (b) triturar en humedo dicha
suspension; (c) someter dicha suspension a un tratamiento térmico a una ’
temperatura de 70 °C o inferior; (d) separar la suspension en: una fase l R TL_I
acuosa (fase pesada), una fase grasa (fase ligera) que comprende manteca n—! *9p IF s S

de cacao y una fase sélida que comprende polvo de cacao y componentes ﬁg’f {] :
fluidos; (e) separar continuamente los componentes fluidos de la fase sélida ' i p—
obtenida en la etapa (d) para obtener aroma de cacao y polvo de cacao P k
mediante el suministro de un flujo de dicha fase sélida a un dispositivo de
mezclado. Este dispositivo de mezclado tiene un cuerpo cilindrico y tubular
con un eje horizontal, con aberturas para la entrada y salida de la fase sélida,
y una salida opcional para vapor que contiene el aroma de cacao. Ademas,
incluye placas de extremo que cierran el cuerpo tubular, una camisa coaxial
que regula la temperatura de la pared interna entre 55 °Cy 150 °C, y un rotor
con palas dispuestas en forma de hélice para centrifugar la fase sdlida y
transportarla hacia la salida. )

FIGURA

.

PRODUCTO ALIMENTICIO A BASE DE CACAO QUE COMPRENDE UN

ALCALOIDE DE LA HOJA DE COCA, PARA REDUCIR EL AMARGOR

NUMERO DE

ANO DE

PRESENTACION

PAIS DE
ORIGEN

\
ESTADO

NC2017/0000342 | GREGORY AHARONIAN

.

2017

Estados
Unidos

Negada
J/

[
RESUMEN

Producto alimenticio a base de cacao con un sabor
menos amargo, que se obtiene al incorporar un
alcaloide extraido de la hoja de coca. Este producto
incluye: cacao sin endulzar, alcaloide de coca, grasa
y/o edulcorantes. El alcaloide de la coca anadido es
efectivo para reducir el amargor caracteristico del
cacao sin necesidad de endulzarlo en exceso.
Ademas, se establece que el ratio entre el alcaloide
de la coca y la suma del cacao, grasa y edulcorantes
no debe exceder cierto valor, lo que garantiza la
reduccién del amargor sin alterar el balance del
producto.

FIGURA

~
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ABANDONO: Se produce cuando el solicitante no cumple con los requisitos establecidos en un
requerimiento de la administracion dentro del plazo senalado, o cuando no efectla el pago
correspondiente para el examen de patentabilidad después de la publicacion de la solicitud.
Como consecuencia, se declara la solicitud como abandonada, lo que implica la pérdida de su
prelacion.

CADUCIDAD: Se produce cuando el titular de la patente no paga las tasas anuales para mantener
vigente la patente dentro del plazo previsto, lo que provoca la extincion del derecho. Asi mismo,
cuando se vence el plazo de proteccidn de los 20 afnos en el caso de las patentes de invencion, o
10 anos en las patentes de modelo de utilidad, se declara la caducidad del derecho.

DESISTIMIENTO: Es el acto por el cual el solicitante renuncia voluntariamente a continuar con el
tramite de su patente antes de que se tome una decision definitiva. Si el desistimiento ocurre
antes de su publicacidn, la solicitud no sera publicada.

DOMINIO PUBLICO: En una solicitud de patente, se refiere a la situacion en la que una invencion
deja de estar protegida por derechos exclusivos y puede ser utilizada libremente por cualquier
persona.

ESTADO: Es el estado especifico en el que se encuentra la solicitud, al momento de realizar la
consulta.

FECHA DE PRESENTACION: Fecha en que la oficina de Propiedad Industrial recibe una solicitud
que satisface los requisitos minimos

NEGACION: Una solicitud de patente se denegard si no cumple con los requisitos de
patentabilidad establecidos en la legislacion vigente.

NUMERO DE PUBLICACION: Est4 compuesto de nimeros y/o letras y se usa para la identificacién
inequivoca de una solicitud de patente.

SOLICITANTE: Persona fisica o juridica que presenta una solicitud de patente o de modelo de
utilidad. Cabe la posibilidad de que en una solicitud figure mas de un solicitante o titular.

TITULO: Corresponde al nombre de la invencidn, el cual debe ser claro, conciso y representativo
del objeto de la invencion.
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LLISTADO DE PATENTES EN DOMINIO PL'JBLICOj

/~ Numero de \ / \ / - \ / Ao \
Publicacion Solicitante presentacién

Titulo de la Patente

Pais de m
/or;n\ Estado

Q Conoce los detalles de cada patente haciendo clic en el nimero de publicacion.

NC2023/0003591 | | Peomaoiael s ORRE PARA CACAOTY CAFES CAFE NUNA SAS 2023 Colombia | | Abandonada
PROCESO DE[APROVECHAMlENTO DE LOS REINALDO ORDUZ
NC2022/0007493 RESIDUOS SOLIDOS DEL CACAO Y SU AMAYA 2022 Colombia Abandonada
APLICACION EN BEBIDAS ALCOHOLICAS
CAMARA DE FERMENTACION Y METODO PARA ROLAND WIRTH; :
NC2022/0001939 FERMENTAR FRUTO DE CACAO JORG EINENKEL 2022 Alemania Negada
METODO Y SISTEMA PARA FABRICAR UN ,
NC2022/0014230 | [ pr60yCTO DE CONFITERIA ENVASADO SO HOINE 2022 Canada Alosndlonil
THE PRINCETON Saint Kitts
UN PRODUCTO ALIMENTICIO UNTABLE Negad
ALY GROUP INC - C40917 2021 y Nevis -
METODO DE PROCESAMIENTO DE FRUTOS DE CACAO Y METODO DE
PRODUCCION DE PRODUCTOS DE CHOCOLATE O SIMILARES A
CHOCOLATE CON ALTAS CANTIDADES DE COMPONENTES
NC2018/0000199 NUTRICIONALES A PARTIR DE CACAO NO DESPULPADO O CACAO ODC LIZENZ AG 2018 Suiza Caducado
DESPULPADO CON RE\NTBODUCCION QE LA PULPA EN DIFERENTES
ElTAPASY NEUTRALIZACION O REMOCION DE COMPONENTES
ACIDOS
UN METODO PARA EL PROCESAMIENTO DE GRANOS DE
CACAO NO FERMENTADOS, KIT DE CONSTRUCCION
NC2018/0000415 PARA PRODUCTOS DE CHOCOLATE Y PRODUCTO DE ODC LIZENZ AG 2018 Suiza Caducado
CHOCOLATE O SIMILAR A CHOCOLATE AS{ OBTENIDOS
CON MEJOR SABOR Y MAYOR CONTENIDO NUTRICIONAL
METODO PARA EL PROCESAMIENTO DE GRANOS DE
CACAO FERMENTADOS O INCUBADOS, KIT DE
NC2018/0000416 CONSTRUCCION DE CHOCOLATE Y PRODUCTOS DE ODC LIZENZ AG 2018 Suikz Caducado
CHOCOLATE O SIMILARES A CHOCOLATE AS|
OBTENIDOS CON AROMA MEJORADO
METODOS PARA EL PROCESAMIENTO DE GRANOS O
VIRUTAS DE SEMILLAS DE CACAO Y METODO PARA
NC2018/0000420 LA PRODUCCION DE PRODUCTOS DE CHOCOLATE; ODC LIZENZ AG 2018 Suiza Caducado
POLVO DE CACAO Y PRODUCTOS DE CHOCOLATE
CON MAYOR CONTENIDO DE POLIFENOLES
PRODUCTO ALIMENTICIO A BASE DE CACAO
GREGORY Estados
NC2017/0000342 QUE COMPRENDE UN ALCALOIDE DE LA HOJA 2017 ‘ Negada
DE COCA, PARA REDUCIR EL AMARGOR AHARONIAN Unidos
METODO PARA REDUCIR LAS GRASAS TOTALES SOCIETE DES
NC2017/0005843 Y SATURADAS EN RELLENOS DE PRODUCTOS PRODUITS NESTLE S.A 2017 Suiza Negada
DE CONFITERIA Y SU PRODUCTO OBTENIDO o
COMPOSICION DE GRASA O ACEITE QUE LOTTE CO.; NITTO
NC2017/0012984 CONTIENE BACTERIAS ACIDO-LACTICAS Y PHARMACEUTICAL 2017 Japén Abandonada
METODO PARA LA FABRICACION DE LA MISMA INDUSTRIES, LTD.
COMPOSICION A BASE DE CACAO UTIL PEDRO ALBERTO
NC2017/0006561 PARA DISMINUIR LA SINTOMATOLOGIA DE LA GONZALEZ 2017 Colombia Abandonada
MIGRARNA PACHECO
AAK AB bl); AAK .
NC2016/0000068 GRASA VEGETAL MEJORA fg; ) 2016 Suecia Negada
NC2016/0006166 CHOCOLATE TERMOESTABLE AAK AB (publ) 2016 Suecia Negada

72 7 N N/ N
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| LISTADO DE PATENTES EN DOMINIO PUBLICO

/- Numero de \ / , \ / . . \ / Afio \ @ m
Publicacién Titulo de la Patente Solicitante Dresentacion B ioen Estado

15175116 CIGARRILLO DE CAFE Y CACAO SIN NICOTINA ALVARO JAVIER 2015 Colombia Cadluaile

JURADO REALPE

SUCESORES DE JOSE

METODOS PARA AUMENTAR LA PRODUCCION
15044274 DE LOS COMPUESTOS FENOLICOS DE JESUSCTES;iEPO & 2015 Colombia Caducado
THEOBROMA CACAO A L &
COMPOSICION QUE COMPRENDE EL EXTRACTO
HIDROMETANGLICO DE RAPHANUS SATIVUS, EL ARABIAN GERMAN
15142923 EXTRACTO ACUOSO DE THEOBROMA CACAO, EL MEDICAL PRODUCTS 2015 Bahrein Caducado
EXTRACTO METANGLICO DE PASSIFLORA INCARNATA CO. W.LL.
Y EL EXTRACTO ETANOLICO DE CROCUS SATIVUS
PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE SUCESORES DE JOSE
14139482 CHOCOLATE DE MESA GRANULADO JESUSCTAESST iEPO & 2014 Colombia Negada
INSTANTANEO B
CASA LUKER S.A.

PRODUCTO DE CONFITERIA CON
14016974 PROPIEDADES MEJORADAS QUE INCLUYE UN LOTTE CO. 2014 Japén Caducado
CAVIDAD CENTRAL LIBRE DE RELLENO

METODO Y SISTEMA PARA LA PRODUCCION TEMPLE UNIVERSITY OF
DE CHOCOLATE CON VISCOSIDAD REDUCIDA THE COMMONWEALTH .
14184850 MEDIANTE APLICACION DE UN CAMPO SYSTEM OF HIGHER 2014 Colombia ol
ELECTRICO EDUCATION
MDI[&]D ALLIANCE
13158420 MASA DE CHOCOLATE [ ]GMBH 2013 Alemania Negada

METODO DE PRODUCCION DE CHOCOLATE
13055532 RELLENO, Y PRODUCTO DE CHOCOLATE LOTTE CO. 2013 Japén Negada
ELABORADO POR DICHO METODO

CONSEJO SUPERIOR
GRASA DE GIRASOL DE ALTO PUNTO DE -
12084020 FUSION PARA CONFITERIA DE INVESTIGACIONES 2012 Espafia Caducado

CIENTIFICAS (CSIC)

11130827 PROCESO DE FABRICACION DE PRODUCTO DE e 011 Estados ol
CACAO Unidos
COMPOSICION ENERGETICA, ARMANDO JOSE YANEZ

10080272 Vel Vet SOLER; ANTONIO 2010 Espafia | | Abandonada
ESPIRULINA MUNOZ CERDA
UN METODO PARA ELABORAR UN PRODUCTO

10092596 ALIMENTICIO QUE TIENE UN RECUBRIMIENTO FRITO-LAY NORTH 2010 ESt_adOS Negada
PROTEINACEO O A BASE DE FRUTAS AMERICA Unidos
UNA COMPOSICION MEJORADA DE
CHOCOLATE QUE INCLUYE GRASAS CARGILL Estados

09098895 INTERESTERIFICADAS Y PROCESO PARA INCORPORATED 2009 Unidos Caducado
ELABORAR LA MISMA
MAQUINA EXTRACTORA DE MANTECA DE JUAN PRIETO .

9126128 CACAO POR PRESION HIDRAULICA HERNANDEZ 2009 Colombia Cailel

\ 07122549 ) QNF”'E ALTAMENTE AIREADO / \ NESTEC S.A. / \ 2007 / \Su—izy Qefy

Descarga el listado completo aqui.

Q Conoce los detalles de cada patente haciendo clic en el nimero de publicacion.
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La informacion sobre las patentes en dominio publico incluidas en este reporte puede ser
consultada en:

Oficina Virtual de Buscador de
Propiedad Industrial dominio publico

OFICINA VIRTUAL DE
PROPIEDAD INDUSTRIAL

Deminio
Publico

https://sipi.sic.gov.co/sipi/Extra/ http://esearch.sic.gov.co/PTDominio/modulo/index.jsp

Para la busqueda, se empled la siguiente ecuacidn de busqueda: (A23G1 OR ((A23G7/00 OR
A23G7/02) AND (CACAO OR COCOA OR CHOCOLATE))), obteniendo un total de 68
resultados en dominio publico hasta el 07 de febrero de 2025, fecha de elaboracién del presente
reporte. Dichos cddigos hacen parte de la Clasificacion Internacional de Patentes, y significan:
A23G1/00: Cacao; Productos a base de cacao, p. €]. chocolate; Sus sucedaneos.

A23G7/00: Otros aparatos especialmente adaptados a la industria del chocolate o de la
confiteria.

A23G7/02: Aparatos de enfriamiento o de secado.

Para mas informacién, puede consultar la seccion de Dominio Publico, en la pagina web de la
entidad, disponible en el siguiente botdn:

Patentes de dominio publico en Colombia




IGEPI

Centro de Informacién Tecnolégica y Apoyo a la Gestién
de la Propiedad Industrial

Este reporte fue elaborado por el Centro de Informacion Tecnoldgica y Apoyo a la Gestion
de la Propiedad Industrial (CIGEPI) en el mes de enero de 2025.

Cualquier inquietud o informacion tecnoldgica adicional, por favor consultar al Centro de
Informacion Tecnoldgica y Apoyo a la Gestion de la Propiedad Industrial (CIGEPI):

b cigepi@sic.gov.co

(5] https://sedeelectronica.sic.gov.co/temas/propiedad-industrial/cigepi

Superintendencia de
Industria y Comercio

Carrera 13 # 27 - 00 pisos 3,4,5y 10
Bogota, Colombia
Conmutador (57 1) 587 0000
Fax (57 1) 587 0284
Call Center (57 601) 592 0400



